CARTE SALEE

LES ENTREES

Terrine ou Rillette

LES PLATS

Salade de lentilles

Salade (rivage, gourmande)

Boeuf bourguignon

Cassoulet

Pates farcies

Chili con carné

Gnocchis

Pavé de saumon

Saucisse de Morteau

Dahl de lentilles corail

Couscous

Paella

Blanquette de volaille

Navarin de dinde aux petits |égumes

Soupe

Velouté de dinde

Plat du jour

LES DESSERTS

Crumble aux pommes

Moelleux au chocolat




BOISSONS FROIDES

LES SOFTS

Thé glacé (Rooibos Fruits rouges) 3€00
Sirop & l'eau 2€20
(Fraise, grenadine, menthe, pamplemousse, péche, violette, cassis, mire, citron, cerise)
Limonade - 33cl 3€20
Diabolo - 25¢l 3€30
Perrier - 33cl 3€20
Orangina - 25l 3€20
Schweppes Agrumes - 25cl 3€20
Lipton Ice Tea - 25cl 3€20
Pepsi - Pepsi Max - 33cl 3€20
Ooasis tropical - 33cl 3€20
Vittel - 50cl 2€50
Badoit - 50cl 3€70
Supplément Sirop 0€30
Jus de Pomme - 25cl 2€50

Jus de Pomme rhubarbe / framboise ou poire - 25¢l 2€80

Jus Pétillant pomme ou pomme fraise 33cl 3€50

LES ALCOOLS

Kir Normand

Kir Vin Blanc

Verre de Vin (blanc)

LE P'TIT CLOS NORMAND (Villequier)
Cidre - 33cl

LE CLOS DES CITOTS
Cidre Rosé - 33cl

BIERE LA GODENE (Bennetot)
Blanche - 33cl
Blonde - 33cl
Triple - 33cl

BIERE BROTONIA (Mailleraye-sur-seine)
IPA - 33cl
Ambrée - 33cl

YATA BIERE
Quadruple - 33l

ABBAYE DE FONTENELLE (Saint Wandrille Rangon)
Saint Wandrille blonde - 50cl




CARTE SUCREE

LES DUOS GOURMANDS (Boisson accompagnée de 3 mini-gourmandises)

Café Gourmand

Café créme Gourmand
Thé Gourmand
Thé-Lait Gourmand

Chocolat chaud Gourmand

LES GOURMANDISES

Patisserie du jour, la part
Gateau du moment

Plaisirs du moment (muffin, cake, paille)
Mignardise a I'unité
Mignardises x3
Douceurs du moment (cookie, brownie, meringue)
Rocher au praliné (chocolat lait ou chocolat noir)

LES CREPES

Sucre

Confiture du moment
Tartiner

(Chocolat ou Caramel au beurre salé)
Supplément Chantilly

LES GLACES (Pots de 100ml)

Glaces de la ferme

NOS PARFUMS

- Pistache

- Vanille Noix de Pécan
- Chocolat Extra

- Caramel Beurre Salé
- Sorbet Fraise

- Sorbet Mangue

- Sorbet Citron

- Noix de coco

- Framboise

Nougat glacé de la Maison Bougault




LES BOISSONS CHAUDES

BOISSONS CHAUDES

Café / Allongé
Café Double

Café Créme

Grand Café Créme

Capuccino (Chantilly)

Chocolat Chaud

Chocolat Viennois

Verre de Lait

Thé

Thé au Lait

Mocaccino

Latte caramel




BOISSONS CHAUDES

NOS THES A LA CARTE

VERT-TIGES

Thé Noir: - Caramel Beurre Salé (Caramel, Ceylan)
- Earl Grey
- Darjeeling Grand Himalaya
Thé Vert: - Energie Goji (Grenade, Myrtille, Baies de Goji
- La Mirabelle Exotique (Prune jaune et Mangue)
- Les Hommes Bleus (Thé vert Menthe)
- Sencha Nature Bio
Roiboos : - Péché Mignon naturel (Péche de vigne, pomme, Baies roses)
- L’Abbaye (Fruits rouges)
Infusion : - Pina Colada (créme, ananas, noix de coco)

FLORE NORMAN

Thé Noir : - Pomme, Calvados
- Miel, Cannelle, Gingembre

Thé Vert : - Pomme, Poire, Caramel, Calvados
- Pomme, Péche, Kiwi

Infusion : - Pomme, Poire, Caramel, Calvados
- Poire, Amande, Cannelle
- Citron, Thym, Romarin
- Menthe, Mélisse, Réglisse

Thé Blanc: - Cerise, Rose

JULIE ARQUE

Tisanes : - Justina / Aprés Repas : Badiane, Réglisse, Verveine odorante,
Fenouil, Mélisse, Menthe poivrée, Souci
- Serana / Détente : Lavande, Marjolaine, Mélisse, Oranger
bigaradier feville, Verveine odorante
- Viviana / Tonus : Hibiscus, Cassis, Gingembre, Ortie, Menthe
poivrée




