
Menu Adulte - 32,90€ TTC

Cocktail d’accueil avec ou sans alcool avec verrine amuse bouche
- Cocktail : soupe champenoise
- Cocktail sans alcool maison : jus de citron, sirop lavande, jus d’orange

Entrée :
- Assiette découverte : duxelle de champignons, oeuf poché, gravlax de truites de st

wandrille, terrine de poulet au lard

Plat :
- Filet de lieu noir, croûte de chorizo

- Accompagnement : écrasé de pommes de terre et légumes de saison
- ¼ de vin blanc

- Filet de poulet sauce vin jaune
- Accompagnement : écrasé de pommes de terre et légumes de saison
- ¼ de vin rouge

Duo de fromages sur lit de salade

Dessert : café gourmand
- financier
- verrine panacotta
- brownies
- tartelette citron
- boisson chaude : café ou thé

Boisson : eau plate et eau gazeuse à discrétion.

Menu Enfant - 12,00€ TTC

Canette de soda avec verrine amuse bouche

Plat : Filet de poulet sauce vin jaune
- Accompagnement : écrasé de pommes de terre et légumes de saison

Dessert : part de brownies


